MiTTAGSMENU

05.04-12.04.2024
11:30H = 14200

Cremesuppe oder gemischter Salat

und Reisnudel mit Wok Gemiise, Soja Sauce (C, £ F, L, 0, R)

oder Kalbsfaschiertes mit Kartoffelpiiree und Kalbs-jus (4, C,
G, M)

Klare Suppe mit Einlage oder gemischter Salat
und Kasnudeln mit Nussbutter (4, ¢, &

oder Paprikahendl mit Spatzle 4, ¢, 6)

Cremesuppe oder gemischter Salat

und Kichererbsen-Dal mit Basmatireis (C, £, F, M)

oder Saltimbocca alla Romana mit Bandnudel 4, ¢, », 0

Klare Suppe mit Einlage oder gemischter Salat
00 und Tofu in Panko Teig mit Couscous Salat 4, 7, L, M, N, O)
F— oder magdas Burger mit Pommes (A, C, G, M. 0)

( Cremesuppe oder gemischter Salat
FR und Gnocchi alla Romana mit Tomatensauce (4, C, G, 0)
oder Gebratenes Seehechtfilet mit Rahmwirsing und Kartoffeln
-——
@D, 6, 0)

\'
Menii mit Fleisch oder Fisch € 11,40
Mégliche Anderungen vorbehalten und solange der Vorrat reicht.
Wir meifeln hier nichts in Stein.
Es kann sein, dass sich ein Meni kurzfristig dndert. Wir bitten um Verstdndnis.
Danke und guten Appetit!



GEMEINSAM ZUM GENIEREN 11:30-21:00 UHR

MezZZe

»magdas“ Mezze Teller mit hausgemachtem Brot € 14,90
vegetarisch, vegan méglich

(A, C, G, N)

Hummus mit hausgemachtem Brot € 8,40
Kichererbsenpiiree mit Tahina

Vegan

<,

Baba Ganoush mit hausgemachtem Brot € 8,90
Auberginenmousse mit Tahina und Granatapfelkernen

Vegan

4,

Muhammara mit hausgemachtem Brot € 8,90
Paprika-Walnusspasta

vegan

A, E)

Ful mit hausgemachtem Brot € 8,40

marinierte grofle Bohnen mit Schafkdse und Ei
vegetarisch, vegan méglich

c, 6

4 Stiick Falafel mit hausgemachtem Brot € 9,90
mit Tahina-Joghurt

vegetarisch

G, N

Frithlingsrolle mit hausgemachtem Brot € 9,90
Reispapier, Marinierte Karotten, Blattsalat, Tofu, Curry Dip
vegetarisch

(6

Gegrillter Halloumi mit hausgemachtem Brot € 9,90

mit Basilikum Pesto



MITTAGSKARTE VON 11:30 - T1:30

Beilagensalat

SALATE & VORSPEISEN

Mit , magdas“ Hausdressing

vegetarisch

~magdas“ Salat

Blattsalate, Avocado, Cherry Tomaten, Parmesan, Hausdressing,

Croutons
(A, B, C, G, M, 0)

gebratener Ziegenkdse
gebratene Hiihnerbrust

gebratene Garnelen

PASTA & GNOC(HI

Ramen in krdftiger Ingwersuppe

Asiatische Nudeln,

(A, C, F, L, 0)

Orientalische Gnocchi
Hausgemachte Gnocchi, Shakshuka, Baba Ganoush, Schafskase

(A, C, G, L, O)

Créme brilée

Hihnerfleisch, Pilze, Ei und Gemise

OESSERT VARIATION

Waldbeer-Ragout, hausgemachtes Sauerkirscheis

(A, C, G)

Schoko-Brownie

Salted Caramel, hausgemachtes Vanilleeis

(A, C, G)

Griine Apfelkaltschale

Erbsen, Minze
(L, 0

Cavatelli

VEGANE GERI(HTE

Kirbis Cavatelli, Maronen Espuma

(A

Orient Express

Frittierte Rote-Beete-Falafel, Kichererbsen Dal,

frische Kresse,
(A, B, 0)
Tofu

Garnele

Sesam

ah dh dh

5,90

13,90
14,90
16,90

9,60

14,90

12,00

9,90

9,90

14,90

14,90
17,50



FUR JEOEN GESCHMACK 11:30 = 21:00
VON WELT

SALATE & VORSPEISEN

~magdas“ Salat
Blattsalate, Avocado, Cherry Tomaten, Parmesan, Hausdressing,

Croutons
(A, B, C, G, M, 0)

gebratener Ziegenkise € 13,90
gebratene Hiihnerbrust € 14,90
gebratene Garnelen € 16,90
Jakobsmuschel € 13,90
Erbsenstampf, Safran-Schaum
R, &
Beef Tatar € 17,90

Brot getoastet, Aufgeschlagene Butter
(A, C D, L, M)

SUPPE

Ramen in kraftiger Ingwersuppe € 9,60

Asiatische Nudeln, Hiihnerfleisch, Pilze, Ei und Gemiise
(A, C, F, L, 0)

Griine Apfelkaltschale € 9,90
Erbsen, Minze
(L, 0

PASTA & GNOC(HI

Orientalische Gnocchi € 14,90

Hausgemachte Gnocchi, Shakshuka, Baba Ganoush, Schafskdse
(A, C, G, L,0)

Cavatelli € 14,90
Kirbis Cavatelli, Maronen Espuma

(A)

Pistazie und Garnele € 21,60

Selbstgemachte Tagliatelle, Pistazien Pesto, Gebratenes Garnele
(A, B, C, G, H, 0, R)



FUR JEOEN GESCHMACK 11:30 = 21:00

HAUPTGERICHTE

Orient Express

Frittierte Rote-Beete-Falafel, Kichererbsen Dal, frische Kresse, Sesam
(A, B, 0)

Tofu € 14,90
Garnele € 17,50
Kalbsbutterschnitzel € 27,90
Kartoffelpliree, Kalb Jus
(A, C, C)
Kiarntner Lachs € 23,90

In Schnittlauch-Brosel-Kruste, Rahmkohlrabi, Schnittlauchdl
(A, D, G)

Knuspriger Schweinebauch Asia Style € 23,90
Pack Choi, Asia-Jus, Sellerie-Kartoffelpiiree
(L, F, N, O

0ESSERT VARIATION

Créme briilée € 12,00
Waldbeer-Ragout, hausgemachtes Sauerkirscheis
(A, C, G)

Schoko-Brownie € 9,90

Salted Caramel, hausgemachtes Vanilleeis
A, C, 6)

Cheesecake € 9,90

Waldbeere Gelee
c, A, G, E)



GETRANKEKARTE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Thalheim Mineralwasser

still oder prickelnd 0,331 € 3,20
still oder prickelnd 0,751 € 5,20
0,31 0,51
Sodawasser € 2,50 € 2,80
Soda Zitrone € 2,90 € 3,50
Zitronenwasser € 2,50 € 2,90
Holunder - oder Himbeerwasser € 2,90 € 3,50
Holunder - oder Himbeersoda € 2,90 € 3,50
magdas Ingwerwasser (hausgemacht) € 2,90 € 3,60
magdas Ingwersoda (hausgemacht) € 3,10 € 3,70
Fritz-kola oder Fritz-kola ohne Zucker 0,331 € 3,90
Fritz-1limo Honigmelone 0,331 € 3,90
Fritz-spritz bio-rhabarber 0,331 € 3,90
Fritz-spritz Apfel-Kirsch-Holunder 0,331 € 3,90
Fritz-spritz bio-Traube 0,331 € 3,90
Almdudler 0,331 € 3,90
Frucade 0,331 € 3,90
Schweppes Original Bitter Lemon 0,201 € 3,90
Schweppes Dry Tonic Water 0,201 € 3,90
Schweppes Ginger-Ale 0,201 € 3,90
Schweppes Original Wild Berry 0,201 € 3,90
Schweppes White Peach 0,201 € 3,90
Schweppes Ginger Beer 0,201 € 3,90
Natiirliche Fruchtsifte 0,251 € 3,60

von Lavanttaler-Obst-Kdrntner Genuss PUR
Apfel Naturtriib, Apfel-Johannisbeere, Apfel-Karotte, Apfel-Orange

0,31 0,51
mit Wasser € 3,70 € 3,80
mit Soda € 3,80 € 4,10
Von dem Premium Collection
Apfel-Himbeere, Lavanttaler Banane 0,251 € 4,20

Lavanttal, das Paradies Kdrntens

Das Lavanttal im Osten Kdrntens, eingebettet zwischen Koralpe und Saualpe, ist
gesegnet mit fruchtbaren Bdden und mediterran-alpinem Klima. Mit heifien Sommertagen
und kithlen Nichten bringt die groRartige Landschaft in Apfeln und Birnen jene Aromen
hervor, die den Produkten von Lavanttaler-Obst ihren ausgezeichneten Geschmack
verleihen. Mit moderner Kellereitechnologie wird hier das Beste aus der Natur in
dein Glas geholt.



GETRANKEKARTE

HEISSE GETRANKE
Espresso € 2,60
Doppelter Espresso € 4,20
Verlangerter € 3,40
Cappuccino (G) € 3,70
Latte Macchiato (G) € 4,10
HeiRe Schokolade (G,H) € 4,50
Kanne Tee, aus dem Hause Julius Meinl € 5,20
Wahle zwischen:
Berry Cocktail (Fruit Tea)
Camomille (Herbal Tea)
Ceylon Nuwara Eliya (Black Tea)
Sencha (Green Tea)
Herbal Cocktail (Herbal Tea)
Rooibos Rising Sun (Rooibos)
Kanne Heifte Zitrone € 4,20

Glas heife Milch € 2,90



GETRANKEKARTE

BIER VOM FASS
Puntigamer Mdrzen

Hausbier

(Kaltenhauser Bernstein)

Flaschenbier
Edelweifs Hefetriib

ALKOHOLFREI
Edelweiss
Gosser Naturgold

Spritzer weify oder rot
Prosecco

Aperol Spritzer

Weiflwein | Aperol | Soda

Veneziano

Prosecco | Aperol | Soda

Hugo

Holundersirup | Prosecco | Soda

Lillet Spritzer ™

Lillet Blanc | Holundersirup| Soda

ALKOHOLISCHE GETRANKE

0,51

0,51

0,331

0,251

90,1251

[

 h

€

€

3,20
3,90
4,40

3,30
4,20
4,60



GETRANKEKARTE

WEIN (ULTURE

SEKT/PROSECCO

Mionetto Prosecco DOC Treviso
Cantina Mionetto

Prosecco Frizzante
My Italy DOC Veneto

WEIRWEIN

Griner Veltliner LOssterrasse
Weingut Brindelmayer

Sauvignon blanc
Marques de Riscal, El Ciego / Spanien

Ribolla Gialla
Cantina la Tunella

Malvazija, Lanthieri
Vipava, Slovenien / Collio

ROSE WEIN

In Bloom Rosé
Weingut Hannes Reeh, Andau / Seewinkel

Rosé de Provence ,Mediterraneé“
Famille Combard / Les Figuiere, Frankreich

ROTWEIN

Bldufrankisch ,Kastanie“
Weingut Hannes Haiden, Oggau / Leithaberg

Syrah
Weingut Ceel

Cannonau
Cantina Argiolas, Sardinien

Cabernet Sauvignon , Amore*
Domane Pottlesdorf, Burgenland

09,1251

€ 4,50

€ 3,90

€ 4,20

€ 4,90

€ 5,20

€ 4,20

€ 4,60

€ 5,10

€ 4,20

€ 4,90

€ 5,20

€ 5,40

9,751

€ 36,00

€ 32,00

€ 28,00

€ 32,00

€ 45,00

€ 28,00

€ 32,00

€ 39,00

€ 28,00

€ 32,00

€ 46,00

€ 48,00



GETRANKEKARTE

HOCHPROZENTIGES

APERITIF & BITTER 4 (L
Campari™ € 4,40
Martini Bianco, Dry™ 5 cl € 4,60
Amaretto™ € 5,40
Averna™ € 4,80
Ramazotti™ € 4,80
Fernet Branca™ € 4,80
Amaro Montenegro™ € 4,80
Pernod™ € 4,80
GRAPPA Z(L
POLI Big MAMA Morbida™ € 4,90
POLT Big MAMA Barrique™ € 5,40
GiN 4(L
Hendrick’s € 6,20
Gin Mare € 6,20
Beefeater € 5,60
Malfi Zitronen oder Grapefruit € 4,90
VOOKkA 4 (L
Stolichnaya € 5,80
RUM 4 (L
Zacapa 23 € 9,20
Havana Club3 Jahre € 5,80
Diplomatico Planas € 6,90
Diplomatico Reserva € 8,80
WHISKEY & COGNAC 4 (L
Oban € 9,20
Talisker € 6,80
Lagavulin € 10,00
Baron Otard € 5,90



GETRANKEKARTE

SCHNAPSE

Golles
Vogelbeere®”
Williams*T”

Alte ZwetschkeT

LONGORINK

Negroni
Campari | Vermouth rosso | Gin

Tequila Sunrise
Tequila Blanco | Zitronensaft | Orangensaft | Grenadine

London Mule
Gin | Ginger Beer | Limettensaft | Gurke

Caipirinha
Cachaca | Limetten | Rohrzucker

Classic Mojito
Rum | Limettensaft | Rohrzucker | Minze | Soda

Cuba Libre
Rum, Fritz-kola, frische Limette

Vodka Lemon/Orange
ALKOROLFREIE ORINKS

Coconut Kiss
Ananassaft | Sahne | Kokossirup | Grenadine Sirup

Virgin-Mojito
Rohrzucker | Limettensaft | Minze | Soda

2cl

[OINO IO

(02 BNV, BN
O DN
OO

6,90

6,50

7,90

7,50

7,50

7,50

6,90

6,50

6,50



GETRANKEKARTE

6iN (ULTURE 4(L

Beefeater Gin € 8,90
Tonic Water | Zitrone

Hendrick’'s Gin € 10,80
Tonic Water | Gurke | Pfeffer

Gin Mare € 12,00
Tonic Water | Rosmarin
Basilikum | Olive

Malfi Zitrone oder Grapefruit € 9,90
Tonic Water | Grapefruit
Zitrone | Wacholder

Italicus Bergamotto € 10,50
Tonic Water

KARNTNER GIN VON OER
DESTILLERIE BRENNGEIST

Bengin mit Tonic € 12,40
Jadegin mit Tonic € 12,40

Handgemachter Gin aus der Biichsenmacherstadt
Die Leidenschaft der Destillerie in Ferlach liegt im Entdecken von neuen
Geschmackserlebnissen und Aromakompositionen.

Als Basis werden ausschliefllich frische Kraduter, Friichte und Gewiirze in bester
Naturqualitdt - viele davon auch handgepflickt aus der Region - verwendet. Als
Ergebnis entstehen auflergewdhnliche Gin-Kreationen, destilliert im Kupferkessel und
liebevoll in der Manufaktur in Ferlach abgefiillt.

A Gluten B Krebstiere

C Eier D Fisch

E Erdnisse F Soja

G Milch H Schalenfriichte
L Sellerie M Senft

N Sesam 0 Schwefeloxid

P Lupine R Weichtiere
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